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Einzigartigkeit und Individualitat
dank elegantem Holz-Design.

Aufklappbares
Tassenpodest

fir Tassen bis 10 cm und
Kannen bis 19 cm.

Fiir Kannen bis
zu19cm

Kannenausschnit fur Kannen
bis zu 19 cm.

Doppeltassen

Doppelauslauf fiir den
Bezug von 2 Tassen
gleichzeitig in

einem Arbeitsgang.

Holz-Design

Die Front aus edlem Wal-
nuss-Holz ist hochwertig
und unverwechselbar.

Verschiedene
Spezialitaten
in unterschiedlichen Gros-
sen durch Kombination der

4 Produkte zu unterschied-
lichen Getrénkerezepturen.

Optionales Marke-
tinginstrument

spielt Filme und Bilder in
beliebiger Reihenfolge ab.

Aequator AG Switzerland
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@ PERU

Stabilitat und exklusives Design zeichnen die Peru-Maschine
aus. Ihre Front besteht aus Walnuss-Holz und vermittelt das
Gefuhl von natirlichem Kaffeegenuss. Einzigartig ist auch die

benutzerfreundliche Bedienung mit integriertem Touch-Panel.

Technische Daten

Material: Chromstahlgeh&use kombiniert mit Holz Front

Masse: (Breite 320 mm, Hohe 810 mm, Tiefe 560 mm)

Gewicht: 50,2 kg netto

Anschlusswerte: 230 V, 50 Hz, 13 A, 3 kW, Festanschluss fir Frischwasser und
Schmutzwasser

Leistung: 180—240 Tassen pro Stunde/28 Liter Heisswasser pro Stunde

Kapazitat: Bohnenbehalter fir ca. 200 Tassen Kaffee

1 Sorte Kaffeebohnen (optional: Maschine mit 2 Mihlen fir 2 Sorten Kaffeebohnen)

2 Instantcontainer fir Trockenmilch und Schokolade (ca. 750 Gramm)

Kunststoffbriihgruppe (16 Gramm) — geringe Wartungskosten, kein Temperatur-
verlust wahrend des Briihprozesses

Zubehor

Zahlsysteme: Mlnzpriifer, Miinzwechsler, Bargeldlos (MDB)

Tassenwadrmer: fiir bis zu 160 Tassen (Breite 250 mm, Hohe 710 mm, Tiefe 370 mm)

Kiihlschrank: Kompressor-Kiihlschrank fiir 10 Liter Milchinhalt

Diverses: Trolley, Becherspender, Design-Riuckwand

Zertifizierung

Die Produktion nach den Richtlinien im
Quialitats- und Umweltmanagement ist
durch die Zertifikate ISO 9001 und 14001
sichergestellt.

Heiss-Start-System

Das einzigartige Aequa-
tor-Heizsystem sorgt zuver-
lassig fur angenehm heissen
Kaffee-Genuss.

Hygienische Zubereitung
Das hygieneoptimierte
Milchsystem fur bakteriolo-
gisch einwandfreien Betrieb
und geringen Wartungs-
und Reinigungsaufwand.

Mabhlgrad-Uberpriifung
Konstantes Getrankearoma
dank der automatischen
Uberpriifung und kontinuier-
lichen Feineinstellung

des Mahlgrades und der
Kaffee-Brihzeit
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