
Dekorative  
LED-Beleuchtung
mit automatischem  

Farbwechsel.

24 verschiedene  
Heissgetränke
Bis zu 24 Möglichkeiten für 

Heissgetränke wie Kaffee, 

Espresso, Latte Macchiato, 

Milch, Tee, Schokolade, 

Cappuccino.

Für Kannen bis  
zu 16 cm
Kannenausschnitt für Kan

nen bis zu 16 cm.

Ihr eigenes  
Branding
Brandingmöglichkeit für 

werbewirksamen Einsatz 

und in wenigen Schritten 

selbst zu ersetzen.

Höhenverstellbares 
Tassenpodest
Geeginet für Tassen bis 

10 cm Höhe.

Separater Heiss-
wasserauslauf
Dieser Heisswasserauslauf 

garantiert immer sauberes 

Wasser für beste Tee

qualität.

VENEZUELA

Die ProfiLösung in bewährter  
Schweizer Qualität.

Aequator AG Switzerland

sales@aequator.ch, www.aequator.ch



Technische Daten

Material: Chromstahlgehäuse, Türe aus lackiertem Kunststoff

Masse: (Breite 320 mm, Höhe 790 mm, Tiefe 530 mm)

Gewicht: 51,8 kg netto

Anschlusswerte: 230 V, 50 Hz, 13 A, 3 kW, Festanschluss für Frischwasser und 
Schmutzwasser

 Leistung: 180–240 Tassen pro Stunde / 28 Liter Heisswasser pro Stunde

Kapazität: Bohnenbehälter für ca. 200 Tassen Kaffee

1 Sorte Kaffeebohnen (optional: Maschine mit 2 Mühlen für 2 Sorten Kaffeebohnen)

2 Instantcontainer für Trockenmilch und Schokolade (ca. 750 Gramm)

Kunststoffbrühgruppe (16 Gramm) – geringe Wartungskosten, kein Temperatur
verlust während des Brühprozesses

 
Zubehör

Zahlsysteme: Münzprüfer, Münzwechsler, Bargeldlos (MDB/Parallel)

Tassenwärmer: für bis zu 160 Tassen (Breite 250 mm, Höhe 710 mm, Tiefe 370 mm)

Kühlschrank: KompressorKühlschrank für 10 Liter Milchinhalt

Diverses: Trolley, Becherspender, DesignRückwand

Zertifizierung

Die Produktion nach den Richtlinien im 
Qualitäts und Umweltmanagement ist 
durch die Zertifikate ISO 9001 und 14001 
sichergestellt.

Heiss-Start-System
Das einzigartige Aequa
torHeizsystem sorgt zuver
lässig für angenehm heissen 
KaffeeGenuss. 

Hygienische Zubereitung
Das hygieneoptimierte 
Milchsystem für bakteriolo
gisch einwandfreien Betrieb 
und geringen Wartungs  
und Reinigungsaufwand. 

Mahlgrad-Überprüfung
Konstantes Getränkearoma 
dank der automatischen 
Überprüfung und kontinuier
lichen Feineinstellung  
des Mahlgrades und der 
KaffeeBrühzeit

VENEZUELA

 Mit dem edlen Vollautomaten wird hervorragender Kaffeegenuss 
spielend einfach Wirklichkeit. Dank der vielseitigen Getränke
auswahl und der einfachen Handhabung per Tastendruck ideal 
für den täglichen Einsatz in der Hotellerie, in Büros oder für  
qualitativ hochstehende «Coffee togo»Angebote.

hygo·milk
 l i q u i d  s y s t e m

hygo·milk
d r y  s y s t e m

hygo·milk
 s y s t e m

quali control
 s y s t e m

hot ·start 
 s y s t e m


